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标准比对评价报告

	企业名称
	大连晓芹食品有限公司

	企业地址
	大连开发区福泉北路9号

	联系电话
	15998663502
	联 系 人
	 于欢

	产品名称
	即食海参

	产品执行标准
	Q/QXD 0012S-2016《即食海参》

	对比标准
	SC/T 3308-2014《即食海参》
DB21 2392-2014《食品安全地方标准 即食海参》


	数据来源：     

1. 国家标准馆标准数据库；

2. 大连市标准化研究院标准数据库；
3. 企业标准信息公共服务平台。

	结论：
□国际先进水平     (国内先进水平      □国内一般水平    □标准水平较低

	结论描述：
1. 产品执行标准Q/QXD 0012S-2016《即食海参》现行有效。

2. 标准Q/QXD 0012S-2016符合相关法律法规及国家强制性标准要求，标准格式符合GB/T 1.1-2009的要求，技术指标制定先进、合理，试验方法科学、可行，各项指标均不低于行业标准SC/T 3308-2014和地方标准DB21 2392-2014。其中，重金属铅、镉、铬含量要求严于行业标准和地方标准。

综上所述：该产品执行标准Q/QXD 0012S-2016《即食海参》为国内先进水平。


	批准： 
	
	审核：
	
	评价：
	


标准比对评价报告
一  产品执行标准有效性确认

该企业产品执行标准Q/QXD 0012S-2016《即食海参》备案号为：21020198S-2016，有效期至2019年8月8日，现行有效。
二 产品执行标准相关资料查询
经查询，除执行标准外，即食海参相关产品标准有：SC/T 3308-2014《即食海参》、DB21 2392-2014《食品安全地方标准 即食海参》。
安全卫生类标准有：GB 2762-2012《食品安全国家标准 食品中污染物限量》；GB 29921-2013 《食品安全国家标准 食品中致病菌限量》。
原材料相关标准：GB 2733-2015 《食品安全国家标准 鲜、冻动物性水产品》；GB/T 5461-2016 《食用盐》；GB 5749-2006 《生活饮用水卫生标准》。
三 产品执行标准数据比对
表1 即食海参原辅料标准指标对比
	即食海参
标准项目
	指      标     对    比
	结果说明

	
	执行标准
	行业标准
	地方标准
	

	
	Q/QXD 0012S-2016
	SC/T 3308-2014
	DB21 2392-2014
	

	原辅料
	原料
	鲜活海参
	符合GB 2733要求
	符合GB 2733要求
	符合GB 2733要求
	与行业标准和地方标准一致，符合国家强制性标准

	
	
	盐渍海参
	符合SC/T 3215
	符合SC/T 3215
	符合SC/T 3215
	

	
	食品添加剂
	符合 GB 2760要求
	符合 GB 2760要求
	符合 GB 2760要求
	与行业标准和地方标准一致，符合国家强制性标准

	
	加工用盐
	符合GB 5461规定
	符合GB 5461规定
	符合GB 5461规定
	与行业标准和地方标准一致，符合国家强制性标准

	
	加工用水
	符合 GB 5749
	符合 GB 5749
	符合 GB 5749
	与行业标准和地方标准一致，符合国家强制性标准


表2 即食海参理化标准指标对比
	即食海参标准项目
	指      标     对    比
	结果说明

	
	执行标准
	行业标准
	地方标准
	

	
	Q/QXD 0012S-2016
	SC/T 3308-2014
(GB 2762-2012)
	DB21 2392-2014
	

	蛋白质%  ≥
	3.0
	—
	3.0（水发）
	与地方标准一致

	
	
	
	10.0（非水发）
	

	盐分%  ≤
	3.0
	—
	3.0
	与地方标准一致

	固形物 g/100g ≥
	50
	与标识相符
	50（水发）
	与地方标准一致

	
	
	
	—（非水发）
	

	无机砷 mg/kg ≤
	0.5
	0.5
	0.5
	与行业标准和地方标准一致

	铅 mg/kg ≤
	0.5
	1.0
	1.0
	严于行业标准和地方标准

	镉 mg/kg ≤
	1.0
	2.0(去除内脏)
	2.0
	严于行业标准和地方标准

	铬mg/kg ≤
	1.0
	2.0
	2.0
	严于行业标准和地方标准

	甲基汞 mg/kg ≤
	0.5
	0.5
	0.5
	与行业标准和地方标准一致

	N-二甲基亚硝胺ug/kg         ≤
	4.0
	4.0
	—
	与行业标准一致

	多氯联苯mg/kg≤
	0.5
	0.5
	0.5
	与行业标准和地方标准一致


产品执行标准Q/QXD 0012S-2016中微生物指标：菌落总数、大肠菌群、沙门氏菌、副溶血性弧菌、金黄色葡萄球菌指标均与SC/T 3308-2014、DB21 2392-2014一致（其中，SC/T 3308-2014中对菌落总数、大肠菌群未作规定）。
四 产品执行标准先进性评价
表3 企业产品执行标准评价计分表
	序号
	一级评价指与赋值
	二级评价指标
	评价要点
	分值（分）
	实际得分
	备注

	1
	标准文本的规范性（20%）
	1：标准全文的完整性
	要求内容完整
	0-10
	10
	内容有严重缺陷且无法应用的判为无效

	
	
	2：符合GB/T1.1-2009规定，框架结构合理、完整、与相关标准的结构协调
	合理、完整、协调
	0-2
	2
	

	
	
	3：封面的内容完整、规范
	完整、规范
	0-1
	1
	

	
	
	4：前言及引言内容完整、规范
	完整、规范
	0-1
	1
	

	
	
	5：范围的表述规范
	规范
	0-1
	1
	

	
	
	6：规范性引用文件编写规范
	规范
	0-1
	1
	

	
	
	7：术语、缩略语、代号等的编写完整，与相关标准的结构协调。
	完整、协调
	0-1
	1
	

	
	
	8：章条编排合理
	合理
	0-1
	1
	

	
	
	9：层次分明、语言通顺、助动词的适用规范、用语得当，文字简练
	规范、简练
	0-2
	2
	

	2
	关键技术指标的先进性（65%）
	10：符合法律法规和强制性标准
	必须符合
	0-15
	15
	不符合则该标准无效

	
	
	11：是否涵盖了该产品的关键技术指标
	要求全覆盖
	0-15
	15
	

	
	
	12：指标要求是否严于国家标准、行业标准
	要求高于国家或行业标准
	0-20
	10
	有国家或行业标准的进行该项评价

	
	
	12：企业制定的新标准、技术指标要求是否合理可行
	技术指标要求合理可行
	0-20
	—
	无国家或行业标准的进行该项评价

	
	
	13：与我国当前科技、生产、工艺、管理水平相比，该标准所包含的技术内容在总体上所处的水平
	先进
	10-15
	15
	

	
	
	
	平均
	6-10
	—
	

	
	
	
	落后
	0-6
	—
	

	3
	可操作性（15%）
	14：关键技术指标确定的对应的检验或测试方法是否合理可行
	要求合理、具有可操作性
	0-5
	5
	

	
	
	15：抽样方案的科学性
	要求科学合理
	0-3
	3
	

	
	
	16：检测的样品和试样制取与取样是否能进行
	要求样品和试样制取、取样无问题
	0-3
	3
	

	
	
	17：检验规则
	科学合理
	0-2
	2
	

	
	
	18：标志、包装、运输和贮藏
	内容完善、准确
	0-2
	2
	

	合计
	
	
	
	100
	90
	


五 结论
1. 产品执行标准Q/QXD 0012S-2016《即食海参》现行有效。
2. 标准Q/QXD 0012S-2016符合相关法律法规及国家强制性标准要求，标准格式符合GB/T 1.1-2009的要求，技术指标制定先进、合理，试验方法科学、可行，各项指标均不低于行业标准SC/T 3308-2014和地方标准DB21 2392-2014。其中，重金属铅、镉、铬含量要求严于行业标准和地方标准。

综上所述，该产品执行标准Q/QXD 0012S-2016《即食海参》为国内先进水平。

